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VOLLAUTOMATISCHE
ABDREH-UND
AUFHANGE LINIE

Leistungsdaten:

M bis zu 2.500 Portionen/Minute bei B Kaliberbereich: 13-50 mm
Kunst- und Kollagendarm B Portionslangen: ab 25 mm

B bis zu 1.000 Portionen/Minute bei B Abdrehrohrlange: 430 mm bzw. 530 mm
Naturdarm (Leistung abhéngig von B Lange Hangesystem: 330 cm

der Produktlange / Gewicht / Kaliber)



INDUSTRIELLE WURSTCHENPRODUKTION MIT DER REx
REX-ABDREH- UND AUFHANGETECHNOLOGIE TECHNOLOGIE—

Die Abdreh- und Aufhangetechnologie von REX-Technologie steht fur maximale Flexibilitat. Die Prozesslésung ist innovativ bei hdchster
Produktivitat und Flexibilitat aller Warstchen. Egal ob Sie Natur-, Kunst- oder Kollagendarme verarbeiten, die Aufhangesysteme fullen
portionsgenau bei maximaler Geschwindigkeit.

Der Fullvorgang erfolgt Uber den REX-Vakuumftller. Das Produkt wird Uber das Fligelzellenférderwerk schonend geférdert, die Restluft
wird maximal evakuiert. Dies stellt die Basis fur die Produktqualitat Ihrer Warstchen her.

AKS 65M - vollautomatischer Darmwechsel fiir alle Kunst- und Kollagendarme
Fur die vollautomatische Wurstchenproduktion ist das AKS 65M in Verbindung mit dem
Hangesystem RHS 330 perfekt abgestimmt. Die Darmraupenbeschickung auf das
Abdrehrohr erfolgt Uber das Darmmagazin automatisch. Die Revolvertechnologie besttckt
mit 3 Abdrehrohren garantiert einen Darmwechsel unter 2 Sekunden.

AKS 65 - halbautomatischer Darmwechsel per Revolvertechnik

In der Ausfuhrung ohne Darmmagazin erfolgt die Darmbeschickung auf das Abdrehrohr
per Hand. Speziell bei Naturdarmanwendungen, aber auch bei allen Kunst- und Kolla-
gendarmen, wird der Darm auf das Abdrehrohr aufgezogen. Der Darmwechsel erfolgt
einfach durch Auslésen der 2-Hand-Bedingung am AKS 65. Somit sind kirzeste
Darmwechselzeiten fur hochste Produktionsleistung mittels 3-Fach-Revolver garantiert,
die Stehzeiten werden minimiert.

Verdrangersystem definiert die Portionslange

Der kontinuierlich laufende Vakuumftller fullt das Produkt in den Darm. Das Verdranger-
system definiert dabei die exakte Abdrehstelle und sorgt in Verbindung mit dem hoch-
dynamischen REX-Servoantrieb fur eine gleiche Lange und maximale Produktionsleistung.
Es sind Stuckzahlen von tber 2.500 Stuck/Minute bei Kunst- und Kollagendarmen und
bis zu 1.000 Portionen/Minute bei Naturdarmanwendungen moglich - immer abhangig
von der jeweiligen Wurstlange und Kaliber.

Kalibrierbander sorgen fiir exakte Langen

Die beiden Kalibrierbander nach dem Verdranger-System runden das Konzept ab. Sie
sind durch Drehen an den beiden Einstellschrauben einfach an den Kaliberbereich
anzupassen. Somit ist ein flexibler Einsatz fur alle Darmsorten bei unterschiedlichen Darm-
durchmessern immer gewahrleistet. AuRerdem werden die Rustzeiten auf ein Minimum
reduziert. Die Verfahr-Bewegung und Bandgeschwindigkeit wird durch die Steuerung am
Vakuumfuller automatisch geregelt.

RHS 330 - macht das Aufhangen einfach

Das AKS 65 Ubergibt die abgedrehte Wurstkette direkt
auf die Haken des RHS 330. Egal ob gekrimmte oder
gerade Wourstketten, die Kalibrierbander vom AKS
Ubergeben die Abdrehstelle exakt auf den Haken. Die
Stuckzahl pro ,Loop* am Haken, sowie die Gruppen werden
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im Produktprogramm des Vakuumfullers eingestellt und §'£ ; o = 5
abgespeichert. Die enge Teilung (Raster) der Fanghaken  |¢ [ : R .
garantiert eine maximale Beladung am Rauchstock und B T 560 ﬂ
damit auch in der Rauch- und Kochanlage. '

Das RHS 330 kann, genauso wie das AKS 65, durch die
optionale Niveauerhéhung der Arbeitshdhe perfekt an
das Bedienpersonal angepasst werden.

Optionsausstattung: REX-Technologie Merkmale:
B Niveauerhdhung der Arbeitshéhe fur AKS und RHS um 150 mm W maximale Produktflexibilitat
B Sensor zur Erkennung des Darmendes W hochste Abdrehleistung

B Darmaufziehgerat B REX-Hygienedesign

M Online-Fernzugriff mittels LAN M einfachste Bedienung

W Darmnachschieber B minimale Rustzeiten

M geringe Wartungskosten
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