BAADER 601 | The handy machine
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Achtung!

Zur Veranschaulichung von technischen Einzelheiten sind Sicherheitseinrichtungen und Schutzmecha-
nismen teilweise nicht in betriebsbereitem Zustand dargestellt. Bei Betrieb der Maschine sind alle
entsprechenden Vorrichtungen und Hinweise, die die Sicherheit der Anlage betreffen, zu nutzen!
Abbildungen und Zahlenangaben sind anndhernd und unverbindlich. Konstruktionséanderungen, die
dem technischen Fortschritt dienen, jederzeit vorbehalten.

Attention!

For the illustration of technical details the safety devices and protection mechanisms are partly not
shown in operative condition. When operating the machine, all corresponding devices and instruc-
tions referring to the safety of the machine are to be utilized and/or observed!

Illustrations and dimensions are approximate and not binding. Subject to design changes in the inte-
rest of technical progress.

BHumaHue!

LA MANOCTPALMM TEXHUYECKUX AeTanel NPefoXpaHUTeNn U 3aluUTHbIe MeXaHU3Mbl MOKa3aHbl He
NoAHOCTbIO. Mpu paboTe MalLMHbI BCe COOTBETCTBYIOLLME YCTPOWMCTBA M MHCTPYKLMK, OTHOCALLMECS

K 6€30MacHOCTM MaLUMHbI, OMKHbI  6bITb UCMONB30BaHbI U/UAK cobntoaeHbI!

BAADER 601

Technische Daten:

Bedienung: 1 Person
Kraftbedarf: 3 kw
Abmessungen: in mm in Zeichnung
Gewicht (netto): 420 kg
Lochdurchmesser: 1.3;2;3;5 mm

Technical Data:

Operator: 1 person

Power: 3 kw

Dimensions: (see sketch) in mm
Weight (net): 420 kg

Hole diameter:

1.3;2;3;5mm

TeXHUYecKmne XxapaKTepucTUKn:
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Food Processing Machinery

ObcnyKuBatoLWwmin

nepcoHan: 1 vyenosek
MoTpebneHune

3/IeKTpoaHeprum: 3 KBT
[abapuTHble

pasmepbl: B MM Ha YepTexe
Bec (HeTTO): 2420 kr
[nameTp oTBepcTUin

bapabaHa: 1.3;2;3;5 MM

Nordischer Maschinenbau
Rud.Baader GmbH+Co.KG
Geniner Str. 249

D-23560 Liibeck

Tel.: +49/451/5302-0
Fax: +49/451/5302-492
Mail: baader@baader.com

www.baader.com
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BAADER 601

Die Handliche
The handy machine
YnobHaa mallunHa Ana npeanpuaTun

; MaNoOWn 1 cpegHen MOLWHOCTH

= BAADERN ™ — die schonende Produktveredelung
. BAADERING ™ — the gentle method of product refinement

. BAAOEPOBAHUE- waaswmin metoq NoBblWEHMA KavyecTBa
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Food Processing Machinery

BAADERN™

= Weltweit anerkanntes Verfahren zum
Trennen von Weich- und Festanteilen

= Entsehnung von Rotfleisch und
Geflugelfleisch

=  Fischfarcegewinnung von
Trimmabschnitten, Standardfilets,
Kragenknochen, Graten etc.

= Pilree und Saftgewinnung von Obst
und Gemdise

= Rickgewinnung von verpackten
Produkten

Verschiedenste Ausgangsprodukte kdnnen
mit diesem Verfahren veredelt werden.

Ein Quetschband férdert das Produkt
zur Lochtrommel und pref3t die weichen
Bestandteile durch die Bohrungen.

Die festen Bestandteile verbleiben
auRerhalb der Trommel. Uber eine
verstellbare Walze kann das Verhaltnis
zwischen Ausbeute und Qualitat eingestellt
werden. Das BAADERN garantiert héchste
Ausbeute und Produktqualitat.

BAADERING ™

= Worldwide proven method for
separating soft and solid components

=  Desinewing from meat and poultry

= Fish Mince from trimmings, standard
fillets, collar bones, bones, etc.

= Puree and juice production from fruits
and vegetables

=  Depackaging of small packages

A variety of raw product can be refined
using this method.

A squeezing belt feeds the product to
a perforated drum and presses the soft
components through the holes of the
drum.

The solid components remain outside the
drum. The ratio between yield and quality
can be influenced by means of adjusting
the pressure roller.

BAADER guarantees highest yield and a
superior quality.

EAAJEPOBAHUE

= [IpM3HaHHbI BO BCEM MMUpPE METOZ,
pasfaeneHnn MATKUX U TBepPAbIX
dpakumi

= Xwunoska mfAca M nonydyexHve
ocTaTo4yHOro msca (goobsanka) NTULbI

= PbibHbIN dapl 13 obpesn,
CTaHZapTHOro dune, naeyesbix
KocTei, xpebToB v T.n.

= [lonyyeHue ntope 1 COKOB 13 GPyKTOB
1 oBoLLeMn

= OTvaeneHune ynakoBaHHOIo NPoAyKTa
OT YNaKOBOYHbIX MaTePMAN0B

3TOT MeToZ, NO3BO/IAET NOBbLICUTH KAYECTBO
Pa3NNYHbIX MPOAYKTOB.
PacnntowmBatoLLan neHTa nogaeT NpoayKT
K nepdopupoBaHHOMy bapabaHy u
NpoaaBNUBAET MArkMe dpakLmmn Yyepes
oTBepcTUA. Teepapble dpakLmmn ocTatoTcs
Ha BHelLHel noBepxHocTn bapabaHa.
COOTHOLLIEHWE MeXAY BbIXOAOM U
KayecTBOM KOHEYHOro NpoayKTa
N3MEHAETCA PeryIMpoBaHUeMm NooKeHUA
NPUXUMHOTO BaMKa.

BAALLEPOBAHME rapaHtupyet
MaKCVMMasIbHbIM BbIXOA, U BbICOKOE
KayecTBO NPoAyKTa

BAADER 601
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Die Maschine

= Hochste Leistung auf kleinstem Raum

=  Bedienungsfreundliche Handhabung

= Leichte, zeitsparende Reinigung

= Weltweit anerkannter
Hygienestandard

= VerschleiB- und produktschonendes
Andrucksystem

= Lange Standzeiten der VerschleiRteile

= Abgenommen fiir USDA, BG und CE
zertifiziert

= Ergonomisch konzipiertes Maschinen-
system

Als Option kann die Maschine auf
Transportrollen geliefert werden

The Machine

= Highly efficient with minimal space
requirements

= User-friendly

=  Easy and time-saving cleaning

=  Sanitary standards recognised world-
wide

= A pressure system ensuring gentle
product processing and reduced
machine wear

= Long life of the wearing parts

= Approved for USDA, employer’s
liability insurance association (BG) and
CE-certified

= Ergonomic machine system

Optional castors for easy moving of
machine

Leichte Beschickung
Easy feeding
Yao6Has 3arpyska

Hohe Ausbeute und Lebensdauer durch stabile Bandlage-

rung

High yield and long life thanks to stable belt bearing

BbICOKMIA BbIxoA, M 6ONbLLOW CPOK cNyKbbl 0becneymBaeTcs

yCTOl\/‘IHMBbIMM onopamu NeHTbl

MALLUHNUHA

= MaKcMMmanbHas POM3BOAMUTENBHOCTb
npv manbix rabapurax

= YpobHoe obcnyxuBaHue

= Jlerkasa v 6bicTpas caHobpaboTKa

= [IpM3HaHHbII BO BCEM MUPE BbICOKUIA
CTaHAAPT rMrueHbl

= M3HOCOCTOMKAaA 1 WaaALan NPoayKT
cUcTema npuKaTtuA

= [InuTenbHbIM CPOK Cy»Kbbl YacTel,
NoABEPIKEHHbIX U3HOCY

=  Cceptudukatom ECu c
ceptudukatom locctaHaapta PO.

= OpobpeHo USDA, accoumaumei
CTPaxoBOW OTBETCTBEHHOCTU
pabotogateneit (BG) n
cepTMdMLMPOBAHO B COOTBETCTBUM C
anpektusamm EC

®  DProHOMMUYHbIN NPUHLUMN
KOHCTPYKLMWN MaLLMNHBI

B KauyecTBe onumn mallmMHa MOXKeT
NOCTaBNATbCA Ha TPAHCMOPTHbIX PO/IMKAX

Einfaches Einstellen des Anpressdruckes, ablesbare Druckeinstellung
Easy adjusting the pressure system, readable pressure of pressure roller
Jlerkas peryMpoBKa CUCTEMbI MPUKMMA, CYMTbIBAaEMbIE NMOKa3aHWA

Leichte Zuganglichkeit zur Reinigung
Easy accessibility for cleaning
MpocToTa v AOCTYNHOCTb NpU caHo6paboTke

p,aBl]eHMl‘;l NPUXKATUA NPUKMMHOIO BaMKa

Lochdurchmesser: 1,3;2;3;5 mm
1.3;2;3;5mm
OunameTp otBepcTuin bapabara: 1,3;2;3;5 mm

Hole diameter:

Das Ergebnis The Result Pe3ynbtat

Die Rohware und die Lochdurchmesser The raw product and the hole diameter McxoaHbIN NPOAYKT U AnameTp
oTBepcTUit nepdoprpoBaHHoro bapabaHa

onpeaenAarT Ka4eCTBO KOHEeYHOoro

of the drum determine the quality of the
finished product.

der Trommel bestimmen die Qualitat des
Endproduktes.
npoaykKTa.



