EIN BLICK GENUGT.

Combistar TS

Das schlichte und einfache De-
sign der BRUNNER Combistar
besticht Kundinnen wie Metz-
ger. Die blitzblank polierten
Maschinen erganzen sich zu
Kombinationen, die vor den
Augen der Kunden Fleisch ver-
arbeiten: sichtbar appetitlich,
sichtbar hygienisch.

Die ergonomisch richtig kon-
zipierten Elemente Wolf und
Schnetzler konnen genial ein-
fach zu eigentlichen Maschi-
nenfronten zusammengefugt
werden, mit jenen Elementen,
die Sie benotigen.

Die Combistar von BRUNNER
bendtigen nur minimale Stand-
flachen und sind nach den
internationalen Sicherheits-
normen gebaut. Die moderne
Elektronik garantiert, zusam-
men mit der 1000fach bewahr-
ten Mechanik, hochste Zuver-
lassigkeit, auch bei Tempera-
turen, wie sie im Kuhlraum
herrschen. Die Betriebssicher-
heit ist jederzeit sichergestellt.

Beispielhaft ist auch die
Reinigungsfreundlichkeit. Die
Combistar sient nicht nur
speziell hygienisch aus, sie ist
auch einfach, dank
ihrer ergonomisch
richtigen  Gestal-
tung, perfekt sau-
ber zu halten.
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Verlangen Sie auch Unterlagen Gber
andere BRUNNER Fleischverarbei-
tungsmaschinen wie IS-402 Industrie-
Schnetzler, Knochensagen, Zwilling,
Drilling, Cutter, Steaker, BRUNNER
Wolf + Schnetzler BWS-32/5, GKS
Gross-Kutteln-Schneider usw.




Mit wenigen Handgriffen
kénnen beliebig Maschinen-

elemente zu Fronten kombi- < -
niert werden. S
Element T

Motor: 1,1 kW

Stromanschluss*:  3x 400V, 50 Hz (3P + N + E)
Gewicht: 44 Kg

Breite: 480 mm

Tiefe: 370 mm

Hohe: 610 mm

Arbeitshéhe: 510 mm

Schalengrésse: 465 x 245 mm

Gehause: aus rostfreien, hochglanz-

polierten Materialien.

* = andere Spannungen auf Wunsch lieferbar.

Mit wenigen Handgriffen kén-
nen beliebig Maschinenele-
mente zu Fronten kombiniert

werden. :
Element S

Motor: 0,55 kw
Stromanschluss*: 3 x400V, 50 Hz (3P + N + E)
Gewicht: 34 Kg

Breite: 290 mm

Tiefe: 370 mm

Hohe: 610 mm

Arbeitshohe: 510 mm

Schalengrosse: 275 x 245 mm

Gehause: aus rostfreien, hochglanz-

polierten Materialien.
4,5, 6 und 8 mm erhaltlich

* = andere Spannungen auf Wunsch lieferbar.

Messerwalzen:

DER BLITZBLANKE
FLEISCHWOLF T INOX

Fleischwolfe aus verzinntem Grauguss werden nach kurzer
Zeit rauh und verfarben sich dunkel.

Die Hygiene der BRUNNER Combistar aber sollte, lhren
Kunden zuliebe, sichtbar sein und bleiben.

Der Wolf T INOX von BRUNNER ist aus po-
liertem, rostfreiem Stahl, der immer hoch-
glanzend bleibt. Er ist ein-
% facher zu reinigen
- denn Sauber-
keit ist sichtbar -
und er produ-
ziert, mit dem be-
wahrten Unger-
Doppelbuchsen-System bis zu 400 kg/h
beste Qualitat. Auch System Enterprice,
Nr. 22, Grosse 83 mm, erhaltlich.
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BRUNNER AG - Maschinen und Pumpen
Brunnergassli 1 -5 - CH-8302 Kloten
Tel. 01 814 17 44 - Fax 01 803 01 40



