<JOSEF KOCH

A\ Techuik, die Geuuss schafft:

Machine @ échauder et a gratter
KFS-2-420

Pour les tétes de veaux / bovins / ovins, les pattes de veaux et de bovins / les museaux de
boeufs / les cochons de lait

Spécifications techniques:

Largeur: 1550 mm

Profondeur: 940 mm

Hauteur: 1280 mm
Alimantation: 22kW/52A

Voltage: x380V /50 Hz/16 A
Raccordement a l'eau: +72°C /%"
Consommation d'eau: ca. 24-36 It / min.
Poids: 590 Kg

Capacité:

Tétes de veau: ca. 60 - 100 par heure
Pieds de veau et boeuf: ca. 200 - 240 par heure
Bouche de boeuf: ca. 120 - 150 par heure
Tétes de boeuf: ca. 30-40 par heure
Cochon de lait: ca. 100 - 200 par heure
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<JOSEF KOCH

A\ Techuik, die Geuuss schafft:

La nouvelle échaudeuse-épileuse KFS-2 échaude et épile de maniére nette et propre, sans
avoir recours a des « pinces non hygiéniques » que l'on retrouve sur bon nombre de
machines a épiler.

La machine ayant été récemment repensée, sa nouvelle brosse racloir en caoutchouc résiste
bien a l'usure. La machine KFS-2 fonctionne de maniére tout a fait hygiénique. Tous les
abattoirs modernes devraient s'en équiper.

Quelques caractéristiques de la machine KFS-2-120

Boitier, rateau de travail et couvercle coulissant entierement en acier inoxydable
Double nettoyage des rouleaux

Systéme de pulvérisation intégré

Sortie d'eau d'échaudage

4 pieds réglables en hauteur

Coffret de commande séparé

Bouche de boeuf Pieds de veau et boeuf Tétes de veau Bouche de boeuf
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