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Formgebung fiir darmlose Wurst

Einfache Handhabung

Kurze Riistzeiten an der Fiillmaschine

Hohe Gewichtsgenauigkeit

Erhohung der Produktivitat

Verschiedenste Anwendungsmaglichkeiten

Bratabschneider



REX - FORMING LINE

BA 40 - FUR PERFEKTE FORMGEBUNG

Der REX-Bratabschneider BA 40 als weiteres Vorsatzgerat in der REX-Forming
Line eignet sich hervorragend zum Abschneiden verschiedenster Fillmassen
im darmlosen Zustand. Er kann ohne groBen Aufwand an den Auslauf der
REX-Fullmaschine angebracht werden. Das pneumatische Messer am Ende
des Fullrohres schneidet die Portionen in die gewiinschte Lange.

KURZE RUSTZEITEN AN DER FULLMASCHINE

Nach der Anbindung des Bratabschneiders an den Fullmaschinenauslauf ist
nur mehr die elektronische Verbindung mittels Klipperstecker vorzusehen.
Die Parameter werden in einem Programm hinterlegt und in der Fullmaschine

abgespeichert.

In Kombination mit dem REX Transportband FB 100 steht eine vollwertige

Linie zur Verfigung.

BESTE PORTIONIERGENAUIGKEIT FUR WIRTSCHAFTLICHE
PRODUKTION

Der Bratabschneider ist zum Abschneiden folgender Medien

geeignet:

M verschiedene Bratsorten z.B., Cevapcici”

W Fisch
W Kase
W Teigarten

B Suppengranulat

TECHNISCHE DATEN BRATABSCHNEIDER

Antriebsart

pneumatisch

Betriebsdruck

4 — 6 bar

Fullrohrdurchmesser

20 - 40 mm, optional Sonderformen

Portionierleistung

bis zu 480 Schnitte/min

B MaBzeichnung REX 327 mit Bratabschneider BA 40
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REX-Vakuumfiiller
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Bratabschneider

Touchscreensteuerung
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REX Technologie GmbH & Co. KG e Irlachstrasse 31 ¢ A-5303 Thalgau
Telefon +43(0)6235-6116-0 « Fax +43(0)6235-6529

E-Mail: sales@rex-technologie.com ¢ www.rex-austria.com TECHNOLOGIE =



